
ヨーグルト･････････････････････････････････････････････････････････････  80.00%

レーズンソース･･･････････････････････････････････････････････････････  20.00%

 合計　100.00%

※ ヨーグルトベースに対して20%の割合で混合し、冷蔵してお召

し上りください。

「2003年　乳製品開発テクニカルセミナー」

アロエ葉肉･･･････････････････････････ 30.00%

カリフォルニア･レーズン･･･････ 15.00%

砂糖････････････････････････････････････ 12.00%

澱粉･･････････････････････････････････････ 1.00%

増粘多糖類････････････････････････････ 0.26%

香料･････････････････････････････････････ 0.10%

水･･････････････････････････････････････ 41.64%

  合計　100.00%

Bx････････････････････････････････････････ 30.00

PH ･････････････････････････････････････････ 3.90

酸度････････････････････････････････････････ 0.30

工程

レーズンソース

ソース規格

配合

カリフォルニア・レーズン協会

レーズン＆アロエ ヨーグルト


