
※ フィリング、又はスプレッドとしてパン、洋菓子等に使用して、

お召上りください。

「2003年　乳製品開発テクニカルセミナー」

牛乳･･･････････････････････････････････ 42.50%

果糖ブドウ糖液糖･････････････････ 33.70%

砂糖･････････････････････････････････････ 3.80%

カリフォルニア･レーズン･･･････ 20.00%

  合計　100.00%

Bx････････････････････････････････････････ 71.00

PH ･････････････････････････････････････････ 5.40

工程

レーズンスプレッド

スプレッド規格

配合

カリフォルニア・レーズン協会

レーズン＆キャラメル スプレッド


